Le Restaurant du Golf

DU GOLF

FORMULE GARDEN — 28,90¢€

Plat + Dessert au choix (hors plats signature)

NOS PETITES ENTREES A
PARTAGER (OU PAS)

HOUIMOUS. ...ttt e e eeetteraeee e e e e et eetaasssesseeseeessnsssssssnsseseesennes 8,00€
Houmous de carottes réties, pain naan.
TEIMACT'S ......eeeeeeeeeeeeeeee et e e e e ee e e sbab e e e eeeeeesssasssseseeeeeeeeessnnssrereeeeeeens 8,00€
Aiguillettes de poulet croustillant, sauce aigre-douce (5 pieces).
Planche Charcuteries Fines..............ccccuvveeeeeeen. Petite 14,00€ | Grande 24,00€
Speck, jambon sec italien, mortadelle, spianata piccante et condiments.
Planche Charcuteries Fines et Fromages........ Petite 16,00€ | Grande 26,00€

Speck, jambon sec italien, mortadelle, spianata piccante, brie, comté, Bleu d’Auvergne AOP et condiments.

Planche NOTrdiqUe..........cccciiiiiiiiiiiiciecccitecete et seree e re s ssee e s saeeeseaeeeas 23,00€

Galettes de pommes de terre, saumon fumé, créme citron ciboulette.

NOS PLATS SIGNATURE

RUIMSTEAK ...ttt e e e e e e e saaaseeeeeeeeeeenns 26,00€
Rumsteak de race charolaise francaise.

Sauce au choix : béarnaise, créeme champignons, poivre ou Bleu d’Auvergne.

Egalement proposé en tagliata : tranché sur roquette, parmesan et balsamique.

Terre et Mer : Poulpe €t POTrcC...........coocoviiviiiiieiiiiiniieccieeceeeceee e 30,00€

Poitrine de porc confite et grillée, tentacule de poulpe grillé, sauce chimichurri, cappuccino de pomme de terre
et poivrons confits.

Salade de Carotes ...........ooooeeiiieiieeeeeeceee e e e e e e e 18,00€

Carottes roties fanes, burrata, pois chiches croustillants, pickles d’oignons rouges, jeunes pousses de salade.



Filet de Thom Mi-CuUit...........uvviiiiiiiiiiiiiiiieeeecccceeiieeee e eeeesarrreeeeeeeeeeennns 22,00€

En tagliata, roquette, tomates confites, copeaux de parmesan, vinaigre balsamique, huile d’olive.

Burger Tome de Brebis ...ttt 22,00€

Steak haché 180g, tome de brebis a Uail des ours, sauce citron-moutarde a U'ancienne, roquette, pickles
d’oignons rouges.

Cordon BIeU ...........ooooeiieeeeeeee et e s e e s e naaa s 23,00€
Cordon bleu maison, sauce créme au porto et champignons.

Tartare de BOBUL ............ooooiiiiiiiiieeeee e e e eeeesaaaaaa e e e e 23,00€

Tartare de beeuf coupé au couteau.

Tagliata de Poulet ..............coooiiiiiiieeeeeeee e 22,00€
Poulet cuit en basse température, roquette, parmesan, tomates confites et balsamique de Modeéne.

Servis avec garniture au choix : frites fraiches, purée maison ou légumes.

Lieu NOIr de LIZNE .........cocviiiiiiieiiieccieeceeectee et ete e e e e e tae e s esae e e svaeean 24,00€
Pavé de lieu noir de ligne, purée de petits pois, carottes fanes roties, créme a lail des ours.

Shiitakés poélés, créeme de shiitakés-mozzarella et thym, tombée de jeunes pousses d’épinards. (Servi avec sa
garniture)

Garniture supplémentaire — 4,00€

NOS DESSERTS

Sphere Chocolat ... sae e s 9,50€

Sphere chocolat, créeme chocolat, crumble chocolat, glace caramel au beurre salé.

TAFEE CIEIOM ...ttt e e e e e ee e baas e e e e e e eeesssasssreeeeeeeeenns 9,50€

Tarte au citron déstructurée.

o 74 L0 ) 7 USSR 9,50€

Gel pamplemousse, créme mascarpone a la vanille, sorbet mandarine, bille de citron.

Creme Bril@e ...ttt e e e aae e e e e aaaaeeas 9,50€
Créme briilée aux saveurs du moment.

Soufflé glacé aux mirabelles.

Café Gourman d ................oooooiiiiiieeeee e et e e e e e e e e e nnaeas 10,50€
Créme choco onctueuse, chou Paris-Brest, mousse fromage blanc.



